ESTANDARIZACIÓN DE CRITERIOS ANALÍTICOS 
EN EL SECTOR OLEAGINOSO

El objetivo de la unificación de los criterios analíticos en el sector oleaginoso (en este caso análisis de granos), demanda una serie de etapas previas a realizarse en los laboratorios de las empresas, con los analistas  y encargados de los laboratorios. En estas etapas previas se deben cumplir dos requisitos fundamentales para lograr un buen resultado de ensayo, que el resultado sea exacto y preciso.  Lograr que un resultado sea exacto y preciso va unido a una revisión del trabajo en el laboratorio. Revisión que va desde una toma de conciencia por parte de los analistas de la influencia de la calidad de su trabajo en el resultado de ensayo, el mantenimiento y calibración de los instrumentos utilizados, hasta la redacción de protocolos de ensayo. Todas actividades que integran las llamadas "buenas prácticas de laboratorio".

Otro de los pasos de este proceso es la participación por parte de los interesados en ensayos de intercomparación entre los distintos laboratorios, como herramienta para evaluar la exactitud de los ensayos .

La propuesta entonces es caminar  en este sentido utilizando  como herramientas y en este orden las siguientes actividades a partir del mes de Setiembre.

A) 
Reuniones - Talleres en Buenas Prácticas de Laboratorio en las empresas con analistas, encargados de  laboratorio y personal que las empresas consideren.

PROGRAMA TENTATIVO:
1) Muestra de ensayo

    Muestreo: Representatividad

    Tratamiento de la muestra: Homogeneidad, Cuarteo.

    Trazabilidad: Identificación, Control de registros

2) Determinaciones analíticas.

Metodología analítica: Métodos de referencia (basados en Normas), Métodos       indirectos o in house.

     Protocolo de ensayo: Formato y contenido

   a) Determinación de la materia extraña.

   b) Determinación de humedad. Métodos rápidos. Métodos patrón (Estufa)

   c) Determinación de la materia grasa.

   d) Determinación de la acidez

   e) Definición de defectos en granos

3) Instrumentos de laboratorio.

    Equipos: Balanzas. Estufas. Cuarteadores. Equipos de extracción de materia grasa.

    Medidores  rápidos. 

    Condiciones de uso y cuidados.

    Calibraciones. Adecuación al uso

    Observación de certificados de calibración de balanzas y pesas.

    Observación de certificado de estudio de desempeño de una estufa.

4) Buenas prácticas de laboratorio. Calidad en el Laboratorio.

Protocolos de ensayo, calibraciones, registros, planes de calibración y mantenimiento     de equipos, tratamiento de datos, control del proceso de ensayo, interlaboratorios,      muestra de  referencia.

Observación de un gráfico de rangos, de un informe de interlaboratorio y de un gráfico       de valor medio

El programa propuesto es a convenir con las empresas participantes según sus  necesidades. 

Técnico asesor: Prof. de Quím/ Perito en granos Gabriela Dotta (LATU)

Tiempo estimado: 6 Horas

Lugar de realización: 2 o 3 laboratorios (ubicados en distintas zonas) de las empresas de la Mesa Tecnológica de los Oleaginosos.

Fecha de realización: A definir

B) 
Participación en Ensayos de Intercomparación
El objetivo principal es evaluar la dispersión que existe entre los resultados de los diferentes analistas (Reproducibilidad) y entre los mismos analistas (Repetibilidad). 
Otro de los objetivos de esta actividad es la unificación de criterios y el mantenimiento de la calibración de los criterios de los analistas por medio de intercomparaciones anuales o bianuales entre todos los interesados.
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